
 
 

LK-Gästehaus GmbH – Auf der Gugl 3 | 4021 Linz | 050 6902 1470 | ghg@lk-ooe.at | www.seminarhaus-gugl.at  

 
 

Seminarpauschalen 
 

 

In unserem Selbstbedienungsrestaurant werden hochwertige, Regionale und Saiso-

nale Produkte verarbeitet, Sie haben die Möglichkeit, zwischen einem vegetarischen 

Hauptgericht und einem Fleischgericht zu wählen. 

Für die Pausenverpflegung (direkt in den Seminarraum) bieten wir Ihnen folgende 

Pauschalen an: 

 

 

Getränkepauschale € 6,50 pro Person (für 1 Pause): 
Ideal für halbtägige Seminare 

 

 Bio-Fairtrade-Kaffee zur Begrüßung von Segafredo  

 Mineralwasser  

 Leitungswasser 

 Bio-Säfte vom Peterseil diverse Sorten 

 Bio-Tee der Österreichischen Bergkräutergenossenschaft in Hirschbach 

 

Zusätzlich bieten wir Ihnen auch einen süßen oder pikanten Snack an. 

€ 2,90 pro Person 

 

 
Tagespauschale € 16,40 pro Person (für 2 Pausen) 
Die 1. Pause wird zu Beginn in den Seminarraum gestellt 

und die 2. Pause während die Teilnehmer Mittagessen sind) 

 

Vormittag        

 Bio-Fairtrade-Kaffee zur Begrüßung von Segafredo    

 Mineralwasser  

 Leitungswasser 

 Bio-Säfte vom Peterseil diverse Sorten 

 Regionales Obst vom Kronbergerhof  

(je nach Saison und Lagerung z.B. Äpfel, Birnen, Zwetschken und vieles 

mehr) 

 Bio-Tee der Österreichischen Bergkräutergenossenschaft in Hirschbach  

 

Nachmittag 

 Bio-Fairtrade-Kaffee von Segafredo      

 Mineralwasser  

 Leitungswasser 

 Bio-Säfte vom Peterseil diverse Sorten 

 Kuchen  

 Bio-Tee der Österreichischen Bergkräutergenossenschaft in Hirschbach  
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Tagespauschale EUR 25,40 pro Person 

(für 2 Pausen und Mittagessen) 
Die 1. Pause wird zu Beginn in den Seminarraum gestellt 

und die 2. Pause während die Teilnehmer beim Mittagessen sind) 

 

 

Vormittag        

 Bio-Fairtrade-Kaffee zur Begrüßung von Segafredo   

 Mineralwasser 

 Leitungswasser 

 Bio-Säfte vom Peterseil diverse Sorten 

 Regionales Obst vom Kronbergerhof  

(je nach Saison und Lagerung wie z.B. Äpfel, Birnen, Zwetschken und vieles 

mehr) 

 Bio-Tee der Österreichischen Bergkräutergenossenschaft in Hirschbach  

 

 

Mittag: 

 3-gängiges Mittagessen im Selbstbedienungsrestaurant 

(Suppe, 2 Hauptgerichte zur Auswahl aus hochwertigen, 

regionalen Produkten, täglich frisch gekocht und saisonales Obst als Dessert)  

 

 

Nachmittag 

 Bio-Fairtrade-Kaffee von Segafredo     

 Mineralwasser 

 Leitungswasser 

 Bio-Säfte vom Peterseil diverse Sorten 

 Kuchen 

 Bio-Tee der Österreichischen Bergkräutergenossenschaft in Hirschbach  
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Tagespauschale EUR 28,80 pro Person  
(für 2 Pausen und Mittagessen mit einem alkoholfreien Getränk) 
Die 1. Pause wird zu Beginn in den Seminarraum gestellt 

und die 2. Pause während die Teilnehmer beim Mittagessen sind) 

        

Vormittag        

 Bio-Fairtrade-Kaffee zur Begrüßung von Segafredo  

 Mineralwasser 

 Leitungswasser 

 Bio-Säfte vom Peterseil diverse Sorten 

 Regionales Obst vom Kronbergerhof  

(je nach Saison und Lagerung z.B. Äpfel, Birnen, Zwetschken und vieles 

mehr) 

 Bio-Tee der Österreichischen Bergkräutergenossenschaft in Hirschbach  

 

 

Mittag: 

 3-gängiges Mittagessen im Selbstbedienungsrestaurant 

(Suppe, 2 Hauptgerichte zur Auswahl aus hochwertigen, 

regionalen Produkten, täglich frisch gekocht und saisonales Obst als Dessert)  

 inkl. einem alkoholfreien Getränk  

 

Nachmittag 

 Bio-Fairtrade-Kaffee von Segafredo     

 Mineralwasser 

 Leitungswasser 

 Bio-Säfte vom Peterseil diverse Sorten 

 Kuchen 

 Bio-Tee der Österreichischen Bergkräutergenossenschaft in Hirschbach  

 

 

 

 

 

 

Gerne erweitern wir die Pauschalen z.B. mit pikant belegten Brötchen,  

gemischt gefülltes Gebäck und vieles mehr (Preise auf Anfrage). 

  

Auf Wunsch, stellen wir auch speziell für Ihre Veranstaltung, ein Verpflegungspaket 

zusammen. 

 

 

 


